CAPODANNO TREND MUSIC FESTIVAL ROMA 2023
MENU BUFFET

ANTIPASTO

Angolo del pane
Variazioni di pizzette miste
Girella asalata con zucca e rosmarino
Selezione di salumi toscani
Cous cous vegetale al profumo di coriandolo
Finger food di riso venere con pachino,pesto alla genovese e fiocchi di primo sale
Caponatina di verdure di stagione in agrodolce
Ciliegine di mozzarella con rucola,pomodorini datterini e olive
Catalana di verdure con dadolata di feta greca e cipolla rossa di Tropea

Piccoli gateau di patate di Avezzano allo scalogno con cuore di scamorza
affumicata

Tronchetti di maialino da latte porchettato cotti a bassa temperatura al
finocchietto selvatico

PRIMI PIATTI

Panciotti ripieni di punte di asparagi e masscarpone con salsa alla cacio e pepe

Cannelloni ricotta e spinaci con vellutata di pomodorini datterini e fonduta al
taleggio

SECONDI PIATTI

Tagliata di petto di pollo valdarnese cotto a bassa temperatura al profumo di
erbette mediterranee con purea di patate allo scalogno e demiglace al sedano

Picanha Argentina con rucola pachino e fiocchi di parmigiano reggiano

DOPO LE 24,00 cotechino e lenticchie



